
ENJOY YOUR FOOD 
Prosecco 

3,5 € 
Spritz 

Aperol o Campari 
€ 4,00 

 Cocktail 

Americano 
Negroni 

Spritz martini 
beer americano 
Bon Bon Caffè 

Gin tonic 

€ 6,00 

--------------------------------- 
BIBITA 33 cc.     € 3
COLA bio Galvanina     € 3,5 
ARANCIATA bio Galvanina  € 3,5 
ACQUA 75cc.    € 2,5

----------------------------- 
BIRRA ARTIGIANALE 

alla spina 
33 cc    € 5

VINI AL CALICE 
€ 5 

------------------------------------------- 

DESSERT 
6 € 

CINNAMON 🇵🇹 
Cestino di riso al cioccolato con 
crema pasticcera e cannella (3) 

TIRAMISU’🇮🇹 
Preparato al momento (3,7) 

YERBA 🇦🇷 
Panna cotta all’erba mate (7) 

BROWNIES 🇺🇸 
Morbido dolce al cioccolato 

(3,7) 

TO SHARE
CUORI DI POLLO Spiedini di cuori di pollo BBQ e 
coriandolo €8 🇧🇷 
FETA E PEPERONI Feta greca al forno con crema di 
peperoni e olive nere pestate € 7 (1) 🇬🇷 
FALAFEL 🌶 Polpette di ceci fritte servite con salsa piri 
piri. (3pz) € 6 (9,3,5) 🇯🇴  
HUMMUS 🌿Hummus di ceci con cappuccio marinato. 
 € 6 (11)🇹🇷 
PAÕ DE QUEJO Panetto di mandioca tiepido con burro 
montato e alice. € 6 (3,7,4) 🇧🇷 
GAMBERI 🌶 Spiedino di gamberi bbq con salsa piri piri. 
 € 8 (2.5) 🇵🇹 
PATATAS BRAVAS 🌿Patate dolci fritte con mayo veg 
all’aglio e ketcup piccante  € 6 (9,5)🇪🇸  
TOROMARU Polpettine di pollo con salsa teriyaki . € 5 
(14,5)🇯🇵  
EGGS Uovo in camicia con pancetta bbq. € 6 (3)🇬🇧  
PATATA TARTUFATA 🌿Patata lessa con mayo veg al 
tartufo, erba cipollina.  € 5 (14,5) 🇮🇹  

ALL IN ONE 

PAELLA 
Paella di riso venere al 

cocco e zenzero gamberi, 
impreziosita dal 

katsoubushi: un matrimonio 
tra Spagna-Giappone in un 
piatto dal sapore intenso. 

(2,4,5,14) 
15 € 

FALAFEL 🌿 
Falafel di ceci con 

misticanza, hummus, crema 
di peperoni, cappuccio 

marinato, pomodorini al 
forno, coriandolo, semi di 

girasole 
(11,8) 
17,8€ 

 MANZO 
Tagliata di manzo con salsa 
chimichurry, misticanza,riso 

venere al vapore, patata 
lessa schiacciata, cipolla 

marinata 
(12) 

17,8€ 

POLLO 
Alette di pollo con 

misticanza,riso venere al 
vapore, coriandolo, 

pomodorini al forno, salsa 
tzatziky, chips di patate 

viola. 
(7,5) 
17,8€ 

 SALMONE 
Trancetto di salmone al 

forno con misticanza ,riso 
venere al vapore, salsa 

teryiaki,cappuccio marinato 
e semi di girasole 

(4,6,8) 
17,8€ 

BURGER 
CLASSIC  
Burger di manzo* con cheddar, mayo bbq pomodorini 
al forno e misticanza (7,3) 

BOTANIC 🌿 
Con pulled di funghi, cappuccio marinato, misticanza 
e mayo vegana alla curcuma. (6,11,5) 

CHICKEN BOMB 
Polpetta di pollo con salsa bbq, cheddar, misticanza e 
crema ai peperoni. (12,7) 

HOT BOY 🌶 
Burger di manzo con nduja, stracciatella di burrata e 
porro bbq (7,12) 

PULLED   
Pulled pork home made con capuccio marinato e 
mayo bbq. (3,10) 

15€  
---------------------------------------------------------------------- 

SPECIAL BURGER 
Burger di wagyu bbq con cheddar, bacon e misticanza 

18 (7) 
----------------------------------------------------------------------

PATATE FRITTE 3 € 

ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI: 
L’elenco dei 14 allergeni alimentari riconosciuti dalla normativa europea (Regolamento UE 1169/2011) è il seguente: 

1. Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e i loro derivati)2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova 4. Pesce e 
prodotti a base di pesce 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio) 8. Frutta a guscio 

(mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia) 9. Sedano e prodotti a base di sedano10. Senape e prodotti a base di senape 11. 
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti (in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l) 13. Lupini e prodotti a base di lupini 14. 

Molluschi e prodotti a base di molluschi 


